
Глава 241: Стать знаменитым (2)

Бедный управляющий Цинь был повсеместно осужден этими людьми.

Тем не менее, управляющий Цинь все еще стоял прямо на сцене, заложив руки за спину. Он
даже слегка улыбнулся им в лица, как будто их ругательства не могли даже немного его
задеть. Он спокойно подождал, пока толпа выдохнет свои эмоции, а затем сказал: «Как
говорится, если у вас нет клея, не пытайтесь починить сломанную миску. Вы не будете знать,
что я могу сделать, пока вы не увидите сами. Если вы мне не верите, почему бы не пойти и не
попробовать? Моя хозяйка и я будем удовлетворены, независимо от вашего суждения, если вы
попробуете еду, по крайней мере.»

Ох, этот молодой управляющий снова дико хвастается!

Хорошо, я позабочусь, чтобы этот тщеславный человек потерпел поражение!

Зрители даже не думали, что управляющий Цинь бросит им подобный вызов. Поскольку он
требовал оценить вкус их блюд, они были наполнены иронией и решимостью: несмотря ни на
что, они удостоверятся, что этот паршивый ресторан Гуйлинь не будет иметь никакого выбора,
кроме как признать поражение! Они хотели, чтобы этот ресторан, который даже не был
официально открыт, превратился в шутку столицы.

Управляющий Цинь взглянул на слугу, стоящего за ним. Из-за слуги вышли шесть сильных
мужчин, которые затем разместили груду фарфоровых блюд по сторонам сцены.

Затем толпа смотрела, как были выкачены большие толстые бочки, и были перенесены в центр
сцены.

Посмотрев на три грубо сделанные бочки, кто-то внизу начал смеяться. «Эй, господин
управляющий, ваша хозяйка не может относиться к нам так плохо, что хранит «деликатесы» в
этих бочках, верно? Позвольте мне догадаться, там маринованные овощи, не правда ли?»

«О, вот оно что, специальность ресторана Гуйлинь - это маринованные овощи! Они должны
быть такими же старыми, как и ресторан Гуйлинь!»

Управляющий Цинь не беспокоился от насмешек толпы, стоящей внизу. Он просто посмотрел
на три бочки и махнул рукой слугам.

Три слуги, стоявшие за бочками, подняли руки и сразу же сняли с бочек кожаные крышки.

Осенний ветер пронесся мимо сцены, заставляя вкусный аромат дрейфовать по всему району.

Носы людей, ближайших к сцене, задергались.

«Что это за запах? Почему он такой приятный?»

«Я тоже это почувствовал! Небеса, что это?!»

Изнутри трех бочек поднимался пар, окутывающий сцену туманом.

Внезапно кто-то указал на них и сказал: «Запах исходит из этих бочек!»

После того, как человек указал на это, довольно много людей начали приближаться к сцене,
заставляя толпу сгущаться.



«Запах действительно происходит из банок. Что это!?»

Когда кто-то наконец задал вопрос, улыбка управляющего Цинь стала еще шире. Он терпеливо
объяснил наблюдающей толпе: «Это секретный рецепт моей хозяйки: тушеная свинина в
горшочке. Это одно из наших фирменных блюд в ресторане Гуйлинь. Мы использовали
высококачественное свиное мясо и приготовили его по-своему. Вам всем повезло! Это блюдо
впервые появляется в этом мире. Если вы хотите попробовать его, вам нужно быть быстрым!»

Мясо! Боже! Так это на самом деле было мясо!

Это был первый раз, когда они видели, как кто-то использует бочки для приготовления пищи.
Кроме того, этот восхитительный аромат был настолько богат и аппетитен. Действительно ли
это была свинина?

Как может какая-то свинина пахнуть так небесно? Невозможно!

В нынешнем возрасте очень немногие из знати использовали бы свинину в своей кулинарии.
Большая часть мяса, которое они ели, состояла из оленины или баранины. Свинина была
предназначена для бедных простолюдинов, которые не могли позволить себе купить баранину.
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