
Такой большой кусок трюфеля, а он просто разделил его на части и съел?

Всем было трудно в это поверить.

Нужно было знать, что на аукционе трюфелей семьи Грассо трюфель весом 580 г был продан за
10 000 долларов США! Этот трюфель тоже был более 500 г, но Ся Руофэй просто взял его и
поделился им со всеми!

Что касается ценности белых трюфелей, кто-то однажды описал такую сцену:

В западном ресторане с элегантной обстановкой сидел любитель трюфелей. Рядом с ним стоял
итальянский шеф-повар с серьезным видом.

Перед ним стояла миска со спагетти. Он протянул руку и жестом подозвал шеф-повара. Шеф-
повар взял кусок белого трюфеля и с помощью бритвы для трюфелей отделил четыре тонких
кусочка трюфеля.

Затем шеф-повар без выражения сказал: "100 долларов США, сэр!".

Лицевые мышцы обедающего дернулись. Он глубоко вдохнул насыщенный запах трюфеля и
снова сделал жест.

Затем шеф-повар отделил четыре светлых кусочка трюфеля и сказал: "200 долларов, сэр!".

Следует знать, что специальная бритва для трюфелей могла нарезать трюфели на очень тонкие
кусочки. Четыре кусочка трюфеля были почти невесомыми. В западном ресторане это стоило
бы 100 долларов. Ценность белых трюфелей была очевидна.

Но Ся Руофэй достал целый кусок трюфеля весом более 500 г, чтобы все могли попробовать его
бесплатно. Насколько это было щедро?

Все подумали о возможности. То есть, остальные трюфели, которые все еще были покрыты
красным шелком на сцене, были бы не легче, чем этот кусок трюфеля.

Но все чувствовали, что это немного невероятно. Даже аукцион семьи Грассо не мог выставить
все трюфели весом более 500 грамм. Такой большой трюфель, как правило, можно было найти
только случайно. Как их могло быть сразу так много?

"Этот господин Ся действительно щедр!"

"Боже мой... 512 г белого трюфеля, бесплатно на пробу..."

"Я внезапно полон надежд на этот аукцион!"

Говорили гости ожидая угощения.

В это время на сцену уже вышел обладатель звезды Мишлен шеф-повар Марк Лоуренс.
Сначала он подошел к Ма Сюну и достал из кармана своей поварской униформы маленькую
бритву для трюфелей. Он отделил шесть или семь кусочков трюфеля и положил их на тарелку
Ма Сюна.

Теперь, когда трюфель находился в центре толпы, особенно после того, как он был разрезан,
его уникальный запах сразу же проник в толпу. Прожорливые гости принюхались к запаху, а
затем показали выражение опьянения.



По внешнему виду и запаху трюфель Ся Руофэя не уступал трюфелю Альба семьи Грассо. Он
был даже лучше.

Первоначально некоторые люди думали так же, как и Блейк. Они думали, что трюфель Ся
Руофэя тяжелее, но его качество определенно не такое хорошее, как у трюфеля Грассо.
Многие даже думали, что трюфели Ся Руофэя - это так называемые дешевые трюфели Хуася.

Теперь их мнение начало колебаться.

Лицо Блейка становилось все более уродливым.

Движения Марка Лоуренса были очень умелыми. Вскоре он добавил ломтики трюфелей в
тарелки Ма Сюна, Ма Чжимина, Тянь Хуэйсинь, Лу Ю и даже Хуанхуан. Затем он прошелся по
гостям и добавил кусочки белого трюфеля в тарелки каждого.

Уникальный запах белого трюфеля становился все сильнее и сильнее, и весь банкетный зал
наполнился этим особенным запахом.

Вскоре перед Блейком появился Марк Лоуренс.

Первоначально движения Марка Лоуренса были плавными, как движущиеся облака и текущая
вода, но когда он оказался перед Блейком, он остановился.

Марк Лоуренс пожал плечами и сказал: "Я думаю, мистер Блейк точно не захочет пробовать
такие дешевые трюфели!".

После этого Марк Лоуренс прошел мимо Блейка, у которого было уродливое выражение лица,
и направился к следующему гостю.

Увидев эту сцену, гости из Хуася от души рассмеялись.

Лу Ю даже взяла на себя инициативу и зааплодировала. Хотя Лу Ю часто не находила Ся
Руофэя приятным для глаз, но когда Блэйк высмеивал Ся Руофэя на сцене, Лу Ю испытала
гнев. Она почти встала и была готова яростно отругать Блейка, невзирая на свой имидж.

Подход Марка Лоуренса заставил Лу Ю и людей из Хуася почувствовать огромное облегчение.

Лицо Блейка стало очень уродливым. Он отставил неприглядную тарелку и хотел сердито
выйти из-за стола, но после нескольких изменений в выражении лица, он сел на место с
побагровевшим лицом.

Блейк стиснул зубы и в сердцах сказал: "Хотел бы я посмотреть, за сколько можно продать
ваши дешевые трюфели!".

Под насмешливым взглядом толпы Блейк отказался уходить. Он все еще упрямо верил, что
трюфели Ся Руофэя были недостаточно хороши, чтобы поставить их на стол.

Кроме Блейка, весь зал был наполнен радостной атмосферой. Вскоре раздача трюфеля стала
подходить к концу. У Марка Лоуренса в руках оставалось чуть меньше половины трюфеля. Он
не стал медлить и сразу приступил ко второму раунду раздачи. В конце концов, весь трюфель
был распределен, и каждый получил в среднем по десять ломтиков трюфеля.

Все увидели, что белые трюфели, которые Марк Лоуренс сбрил, имели мраморную текстуру на
поверхности среза. Уникальный аромат трюфелей высшего сорта был чрезвычайно



насыщенным. После добавления нескольких трюфелей обычный омлет превращался из камня в
золото, вызывая слюноотделение у всех присутствующих гурманов.

"Все, пожалуйста, наслаждайтесь!" с улыбкой сказал Ся Руофэй.

В зале находилось не менее ста человек. Все вместе попробовали белые трюфели. Сцена была
впечатляющей, особенно в богатом аромате трюфелей. У всех было опьяненное выражение
лица.

Многие сначала подняли свои тарелки и сделали глубокий вдох, а затем начали пробовать
омлет с белыми трюфелями в окружении богатого аромата, который врывался в ноздри.

Вскоре из зала послышались звуки восхищения.

"Непревзойденный чистый вкус!"

"Клянусь Богом, это определенно самые вкусные белые трюфели, которые я когда-либо
пробовал за более чем 20 лет работы в этом бизнесе!". Это был вздох шеф-повара одного из
лучших западных ресторанов.

"Невероятный вкус!"

"Я чувствую, что мои вкусовые рецепторы вот-вот взорвутся...".

"Этот белый трюфель определенно лучший...".

Похвалы, которые сыпались одна за другой, делали лицо Блейка все более неприглядным. По
его мнению, это было абсолютно невозможно.

Лицо Блейка стало пепельным, и он подумал: "Может быть, всех этих людей нанял тот
парень?".

Конечно, эта мысль промелькнула в его голове только потому, что любой здравомыслящий
человек знал, что это абсолютно невозможно. Все присутствующие были сверхбогатыми
людьми и лучшими шеф-поварами. Если бы он захотел подкупить их всех, то, вероятно, никто в
мире не смог бы этого сделать.

Вскоре этот экстравагантный "малый сегмент" подошел к концу. Ся Руофэй увидел, что все
уже почти закончили есть, и на его лице появилась улыбка. Он подошел к двум длинным
демонстрационным столам и сдернул красную ткань, покрывавшую их один за другим, оставив
только пять трюфелей в центре закрытыми. Все остальные трюфели были открыты.

Глядя на огромные трюфели, аккуратно разложенные на столе, все гости замолчали. Казалось,
даже их дыхание на время остановилось...
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