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　　После того, как несколько человек сели, Линч оттащил Лиско в сторону.

　　“Тай Джус, давай, я покажу тебе свой собственный верстак своими руками, я
закончил."Линч затащил Лиско в комнату на заднем дворе ресторана.

　　Внутри есть железные столы, разделочные станки и много длинных деревянных полос.

　　“Я здесь, чтобы имитировать оружие, какое оружие тебе нравится?"После того, как Линч с
гордостью представил нас, он открыл витрину на стене, в которой было много изготовленного
оружия.

　　Ли Сике взглянул. Там были Куву Хокаге, оружие, сделанное из фильмов и телевизионных
драм, и множество форм, которые не знали, откуда они взялись. Каждая выглядела очень
изысканно.

　　“Ты можешь это сделать, это потрясающе."Ли Сике восхищался от всего сердца. Все это
оружие действительно было изготовлено и отполировано самим Линчем. Оно ничем не
отличалось от настоящего. Все они были острыми, когда открывались спереди.

　　Как гостеприимный ребенок, когда он был ребенком, Линь Ци дарил игрушки своим
друзьям, которые приходили к нему в дом в качестве гостей.

　　“Бери все, что хочешь, это не стоит больших денег."Линч поздоровался, позвав Меган,
которая наблюдала за происходящим, и позвав ее по-английски.

　　“Бери все, что хочешь, это подарок.”

　　Лиско отказывался снова и снова，

　　“Это нехорошо, ты дал это в прошлый раз.”

　　“Брат, ты смотришь на меня свысока, не так ли, возьми немного, когда вернешься позже.”

　　Эти двое вернулись в дом, чтобы поговорить, и когда они уже собирались прийти в ресторан,
Лиско встал и пошел на кухню.

　　Линь Гочжун занят на кухне，

　　“Дядя Лин, я помогу тебе и, кстати, научусь этому ремеслу.Лиско надел шарф и вымыл руки.



　　“Хорошо, да, обучение - это ремесло, и вы также можете использовать его, чтобы готовить
дома самостоятельно."Линь Гочжун очень счастлив.

　　“Вы владелец ранчо, верно?Как обстоят дела на рынке в последнее время?Линь Гочжун
начал говорить, готовый поболтать.

　　“В основном разводят скот для продажи мяса, выращивают цветы для переработки, продают
косметическим компаниям и поднимают шумиху."Ли Сике тоже следил за разговором и начал
быть вежливым в китайском стиле.

　　“Где ты учишься за границей?Пекин?”

　　“Да, Пекин.”

　　“Пекин хорош, Пекин процветает, разве это не столица?"”

　　Во время светской беседы Линь Гочжун начал готовить оленину, обучая во время
приготовления.

　　“Эта оленина хороша. Ее ели императоры в древние времена. Это отличная добавка. У
оленины нежное мясо, красивый вкус, больше постного мяса и меньше соединительной
ткани.Это мясо великолепно. Я покупал его здесь несколько раз. Другие используют его для
барбекю. Как это может сработать? Оленину нужно тушить, чтобы она была питательной.”

　　Линь Гочжун промыл оленину водой, бланшировал кровь в кастрюле с кипящей водой,
нарезал ее небольшими кусочками и отложил в сторону.

　　“Тушеная оленина с несколькими красными финиками для пополнения ци и крови, что
полезно для здоровья пожилых людей и женщин”, - Линь Гочжун вымыл красные финики и
измельчил их.

　　Возьмите другую кастрюлю с водой, положите в нее оленину, добавьте соответствующее
количество кулинарного вина, красные финики, перец, соль и ломтики имбиря и начинайте
тушить.

　　“То, что я здесь готовлю, - это тушеная оленина. Она не жирная и не жирная, восполняет ци
и кровь, питательна и вкусна.”

　　Тушите до готовности оленины на 80%, добавьте соевый соус для придания цвета, Линь
Гуочжун снова накройте его крышкой и тушите на медленном огне.

　　“Теперь убавьте огонь, соберите для него сок, а затем тушите его.”



　　Линь Гочжун отложил кастрюлю в сторону и приступил к приготовлению других блюд. Он
планировал приготовить еще несколько знаменитых северо-восточных блюд, чтобы развлечь
Лиско.

　　Первое - это раздел со скользким мясом. Раздел со скользким мясом - традиционное
знаменитое блюдо Северо-восточного региона. Оно отличается хрустящей корочкой снаружи и
нежностью внутри, ароматным и восхитительным вкусом.Готовый продукт получается
хрустящим снаружи и нежным внутри, соленым и вкусным. Это блюдо домашнего
приготовления на обеденном столе людей.Мясо в горшочках, приготовленное из скользкого
мясного сегмента, является классикой северо-восточной кухни.

　　2. Редька тушеная из говядины, редька тушеная из говядины - это блюдо домашнего
приготовления, блюдо, приготовленное из говядины и редьки в качестве основных
ингредиентов. Поскольку основным процессом приготовления этого блюда является тушение,
процесс производства этого блюда занимает много времени.Более того, говядину часто едят
американцы, поэтому вполне уместно приготовить это блюдо.

　　Лиско спросил его: “Я всегда слышу, как люди говорят, что в Северо-Восточном Китае есть
способ тушить гусей в железной кастрюле. Можете ли вы попробовать это?"”

　　“Да, что невозможно, у нас здесь есть материалы.Линь Гочжун согласился.

　　Тушеный большой гусь в железной кастрюле на самом деле называется тушеным гусем с
картофелем. Гусиное мясо было названо Всемирной организацией здравоохранения чемпионом
по здоровому питанию в 2011 году.Гусиное мясо содержит различные аминокислоты,
необходимые для роста и развития человека, и его состав близок к пропорции аминокислот,
необходимых человеческому организму.Поскольку почти каждая семья на северо-востоке
разводит гусей, это знаменитое блюдо также стало хорошо известным блюдом в северо-
восточной кухне.

　　Затем Линь Гочжун снова приготовил знаменитый соус "Большая кость". Ли Сике не мог
быть жадным, когда увидел это блюдо. Можно сказать, что соус "Большая кость" на северо-
востоке очень вкусный. Хотя в некоторых соусах "Большие кости" очень мало мяса, вкус
незабываемый, и это действительно самое вкусное блюдо. своего рода обжорство, от которого у
вас могут потечь слюнки, когда вы подходите к столу.

　　Сделав эти несколько вещей, Ли Сике поспешно остановил Линь Гочжуна, который
собирался продолжить.

　　“Дядя Лин, у нас слишком мало людей, и мы не можем съесть слишком много и потратить
его впустую. Оставьте несколько блюд, чтобы приготовить в следующий раз.”

　　“Как это может сработать? ты должен развлекаться, когда приходишь”, - Линь Гочжун взял
Ли Сике за руку и вывел его вон.



　　После напряженной работы в течение нескольких часов Линь Гочжун добавил еще одну
тушеную курицу с грибами.Несколько человек сели за обеденный стол в ресторане.

　　“Это все еще не аутентично. Если у вас есть тарелка ножек Канга в вашем родном городе,
они будут очень вкусными."У Линча есть некоторые сожаления. Ему всегда неудобно сидеть на
табурете, и он всегда хочет скрестить ноги.

　　“Давай”, - Линь Гочжун открыл Маотай, принесенный Ли Сике, - "Сегодня, благодаря
благословению Сяо Ли, я тоже могу выпить немного этого драгоценного Маотая. Приходи и
давай встретимся вместе.”

　　Лиско поспешно встала, держа чашку обеими руками: “Спасибо тебе, Линь Бо, за то, что так
долго готовила это роскошное блюдо.Линь Бо усердно работал.”

　　“Эй, что это? Твой дядя Лин смотрит на тебя приятно для глаз и любит готовить для тебя. В
следующий раз, когда тебе будет нечего делать, ты придешь к своему дяде Лину, чтобы он
развлекал тебя, когда бы ты ни пришел.”

　　Меган тоже налила бокал белого вина и произнесла тост, как Лиско.Юй Э и Линь Ци тоже
встали вместе.

　　“Давай сделаем это."Линь Гочжун должен сначала выпить его.

　　Лиско тоже пил его, а УУ читал книгу. www.uukanshu.com Маотай является представителем
вкусового типа соуса. Вино обладает богатым ароматом, тяжелым вкусом, долгим
послевкусием и стойким ароматом в пустом бокале. Особенно сегодняшнее вино хранится
несколько лет, а вкус еще более продолжительный и мягкий.

　　“Хорошее вино, - вздохнул Линь Бо, ставя бокал, - Заслуженное, это великолепное
вино.Приходите, чтобы поесть.”

　　Меган отпила немного и остро выплюнула: “Это слишком остро”, Меган продолжала пить
воду, а Юэ быстро заменила вино соком.

　　Несколько человек начали есть, и Юэ взяла ложку для Меган, которая не умела
пользоваться палочками для еды, и подала ей по ложке для каждого блюда.

　　Несколько человек толкали чашки и ставили лампы. Лиско уже давно не пил спиртного, и
теперь, когда его организм не приспособился, у него вскоре закружилась голова.

　　“Дядя Лин, я китаец.Лин Бо, ” пробормотал там Лиско.



　　“Дитя, ты китаянка. Ты можешь говорить по-китайски. Почему ты не китаянка? Твой
дедушка китаец. Если в тебе течет китайская кровь, ты китаянка.Линь Гочжун похлопал Ли
Сике по плечу и утешил его.

　　“Хорошо лади со своим братом Линчем. Твой дядя Лин - твой дядя. Всякий раз, когда ты
приходишь сюда, это твой дом.”

　　Линч тоже был немного пьян и говорил с большим ртом.“Я просто смотрю на характер моего
брата. За последние шесть месяцев мы были в противоположном настроении. Мы можем
говорить, но не можем.Давайте поклоняться.”

　　Когда Лиско услышал это, он был вне себя от радости.“Пока, ты должен поклоняться высоко
и низко, ты должен поклоняться."Они вдвоем потянулись, держа чашки, пошатываясь, вошли в
зал и с грохотом опустились на колени.

　　“Император находится на вершине, и сегодня мы - братья противоположного пола. Мы
благословлены и испытываем одни и те же трудности.”

　　“То же самое.Лиско согласился, сделал глоток вина и поклонился.

　　Меган рядом с ней была ошеломлена. Она не знала, что они вдвоем делали, в то время как
Юэ объясняла по-английски.

Внимание! Этот перевод, возможно, ещё не готов.

Его статус: идёт перевод
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