
Глава 46. Веселая и шаловливая

В этот день в восемь вечера, Цзян Цзю Цзю, как всегда, вовремя открыла свою стрим-комнату.

Как обычно, комната была живо заполнена, и она сказала: "Привет всем, я Цзян Цзю Цзю,
добро пожаловать в мою стрим-комнату. Сегодняшнее меню - жареная птица." Пока она
готовилась приготовить что-то похожее на зверя "гугу", она временно убрала это блюдо из
своего меню.

На самом деле, название блюда сегодня было довольно настораживающим, но ей нечего было
делать. Здесь она не нашла ничего, что можно назвать "уткой", и нашла похожий вид на птицу,
который ей пришлось назвать просто "птица", и так жареная утка превратилась в жареную
птицу.

# Жареная? Сегодня снова появится новый способ приготовления! #

# Я больше забочусь о ингредиентах. Можно ли есть птицу? Я когда-то ел птицу и у меня
осталась травма детства. #

# Здесь вы, наверное, только что завершили детство, если боялись есть эту птицу в детстве! #

# ... Вспомнил, это была травма взрослого возраста. #

Когда впервые были пойманы птицы, в Федерации было много смельчаков, которые
попробовали их съесть, применяя различные способы приготовления, варку, электролиз,
парение и так далее...

Из-за недостаточной пищевой ценности и более "дешевого" вкуса по сравнению с пищевыми
жидкостями, птицы быстро были оставлены звёздными людьми.

Теперь они используются только в топовых ресторанах, а остальные содержатся на звёздных
фермах как объекты туристической аттракции.

# Она настолько невкусная, что можно было бы о ней не говорить. #

# Понимаю, что Цзянь-Цзюцзю любит вызовы с такими сложными ингредиентами! #

"Ладно, больше слов не буду говорить, давайте начнем обрабатывать мясо этой птицы вместе
со мной."

"Чтобы приготовить жареную птицу, мы должны выбрать более жирный вариант, который у
меня в руках", - сказала Цзянь-Цзюцзю, показывая мясо утки и продемонстрировав его
"богатое" масло.

# ... Кажется, это нечто невкусное! #



# Это вещество кажется исключительно плохим и жирным, но разве может быть вкусным? #

На экране комментариев многие люди избегали масла.

Говорили, что это самая невкусная часть.

Но не переработанный или плохо обработанный жир действительно может быть грязным, но
если его готовят правильно, жир на самом деле очень вкусен, и...

Цзянь-Цзюцзю сказала нечто странное, смешивая голос: "Так что, после приготовления, вы все
не будете есть его кожу?"

"Вы не пробовали, поэтому не знаете, что после жарки лишний жир на коже проникает в мясо,
а собственное масло остается, придавая более хрустящий вкус, а также разнообразие в
текстуре, если вы едите его вместе с мясом."

"Не думал, что вы все не любите это есть. Тогда что же..." Цзянь-Цзюцзю протянула руку и
нещадно сказала: "Похоже, я сниму с него кожу, и вы сможете есть только мясо."

# !

# ???

# Пожалуйста, не снимайте кожу!

# (T_T) Не делай так, ты будешь мучить нас голодом! Давай начинай готовить, я хочу есть!

Голоса "попрошайничества" стали всё громче, и Цзянь-Цзюцзю внезапно рассмеялась.

"Ладно, шучу, так как все голодные, давайте не будем долго разглагольствовать, начнем
обработку этой жирной птицы."

Цзянь-Цзюцзю достала большой нож. "Сначала давайте избавимся от ненужных частей"
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