
Когда прямой эфир подошел к концу, Цзян Цюцю с улыбкой произнесла, прощаясь со всеми:
"На этом сегодняшний тушеный гу гу с рисом закончен, я ...... хорошо, я объявлю завтрашнее
меню".

　　Кто-то спросил, по-прежнему ли это серия блюд "Red Hot".

　　"Нет, в недавнем живом меню были только мясные блюда, а завтрашнее - немного более
особенное".

　　# Насколько он особенный? #Терри.

　　"Ну ......", - немного игриво сказала она, схватив горсть белоснежного риса, - "Звезда
завтрашнего меню, вот он".

　　С этими словами Цзян Цюцю покинула эфир.

　　Толпа зашумела: "Рис- это главный герой завтрашнего блюда? Что это? Тушеный рис?
Жареный во фритюре рис? Или, может быть, отварной рис?

　　Еда была настолько несвязная, что никто не мог точно сказать, пока не был загружен
записанный экран Цзян Цюцю, а в конце было взято яйцо.

　　Мягким, нежным голосом ведущий с улыбкой сказал: "Раньше я сказала только о главном
герое, я забыла сказать название блюда. Завтра вечером в восемь часов я выйду в эфир вместе
со всеми вами, чтобы отведать рулет с рисовой лапшой и кишечником".

　　Рулет с рисовой лапшой и кишечником ?

　　Сообщение о завтрашнем меню Цзян Цюцю в круге прямой трансляции федеральной
звездной сети мгновенно охватило первые строки.

　　Люди не знают, что такое рисовая лапша, но люди знают, что такое рис и кишечник!

　　## Так является ли рисовая лапша темным блюдом или нет?##TheDarkDish

　　-Люди в кругу, только что из прямого эфира, Теперь я задаюсь вопросом, как можно
приготовить нечто подобное с примерным названием "рисовая лапша", если в качестве
ингредиентов для блюда используются "кишечник и рис".

　　-Это?



　　-Слабительное, мне кажется, что это просто набивание кишечника молотым рисом, верно?

　　-???

　　-Дрянь, что это за догадки наверху, мне кажется, что от названия этого блюда будет пахнуть.

　　-Блевать, буэ-буэ-буэ я не верю, что моя сокровищница прекрасная ведущая могла сделать
что-то настолько странное, бла-бла-бла.

　　-Тогда давайте переключим наше мышление, может быть, кишки измельчают в порошок,
соединяют с пропаренным рисом и разминают в полоски? Называть это кишечной мукой?

　　-...... мясо в муку тоже?

　　-может быть, сначала нужно заморозить его в сублимированном жидком азоте?

　　-А что если он выйдет немного коричневым?

　　-Как ингредиенты, которые не желтые, могут иметь некоторые ...... и т.д.????

　　Далее пост перешел к невероятно грубому опусканию.

　　После того как она достигла более 800 этажей, все люди, оставлявшие комментарии, в
основном говорили: "Я уверен, что ее почистят".

　　-Я тоже верю.

　　-Я верю, что он будет чистым.

　　-+1

　　-+100001

　　...

　　Мин Мэй переслала это сообщение Цзян Цюцю и спросила: "Ты собираешься заниматься
тяжелой кулинарией? Вы все еще на подъеме, советую вам лучше этого не делать.



　　Мин Мэй забеспокоилась: Ты потенциальный пищевой якорь, тебе не нужны эти ...... вещи,
чтобы привлечь внимание. чирик, чирик, ты там?

　　Цзян Цюцю:?

　　Она была немного озадачена тем, что Мин Мэй имела в виду: "Сначала подожди, пока я
прочитаю сообщение".

　　Итак, Цзян Цюцю заглянула в этот маленький уголок фанфика, а затем разразилась смехом.

　　Лежа на кровати, она чуть не разразилась смехом.

　　Не может быть, сэр, кто-то действительно думал в этом направлении, как ни странно.

　　Неудивительно, что Мин Мэй тоже почувствовала страх.

　　Цзян Цюцю: Кишечная лапша совершенно не похожа на то, что написано в посте, это просто
относительно легкое блюдо.

　　Мингмей: Это хорошо. Вы - ведущий, о котором я думаю наиболее высоко, и я буду всеми
силами продвигать вас на вершину, так что если вам придется принимать какие-то решения,
обязательно дайте мне знать.

　　Цзян Цюцю: Обязательно.

　　Минг Мэй: Действуй! Завтра поднимитесь на ступеньку выше.

　　После горячего разговора с редактором Цзян Цюцю подсчитала свои закулисные деньги и,
положив несколько своих звездных монет, чтобы оплатить счета за этот месяц, Цзян Цюцю
решила, что сменит место жительства, как только подпишет соглашение.

　　Это место действительно ...... слишком тесное.

　　Было бы здорово иметь передний и задний двор, сад и огород, как раньше.
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