
— Кстати, обед скоро? – проворчала она, отряхиваясь.

—​​​​​​​ Не знаю, не пожрать бы я не отказался, – ответил я.

—​​​​​​​ Я тоже немного проголодалась, – энергично поддержала меня Мими.

Крис молча склонила голову набок, подразумевая, что тоже не прочь. Я глянул на дежурных
сервоидов, те монтировали на песке нечто напоминающее гриль для барбекю. Ага. У нас по
плану барбекю на пляже, стал быть, традиции в разных мирах совпадают.

Кто там что сказал? Что мы, японцы, называем барбекю то, что им вовсе и не является?
Слушайте, да какая разница, в конце концов? Полноценного европейского барбекю нам бы до
позднего вечера хватило, а это просто лёгкий перекус.

Я отправился в душ возле пляжа, отмыться от песка и морской соли. За мной последовали
Мими и Крис, а я вернулся, чтобы обнаружить, что для барбекю всё уже готово. Эльма по-
прежнему расслаблялась в шезлонге под зонтом, наблюдая за всеми приготовлениями.
Наконец, она не выдержала, встала и подошла поближе. На лице её отчётливо читалось
любопытство.

—​​​​​​​ Ну что, чего интересного нам готовят? – спросил я, походя.

—​​​​​​​ Экзотики не будет, – отозвалась та, не оборачиваясь. – Зато всё натуральное, мясо, овощи.
Давненько я не видела жарки на открытом огне.

—​​​​​​​ На открытом, говоришь?

Я присмотрелся к решётке для барбекю. Никаких дров или угля под ней не замечалось,
электрических спиралей тоже, откуда же огонь возьмётся? Не удивлюсь, если нам поджарят
мясо маломощными лазерными импульсами. Реально не удивлюсь.

—​​​​​​​ Только оголтелые фанаты старины сейчас используют такие примитивные штуки… –
продолжала рассуждать Эльма. – Или шеф-повара в соответствующих ресторанах.

—​​​​​​​ Ну… – протянул я.

Мне это устройство примитивным совсем не показалось, даже наоборот. Но что я понимаю, в
конце концов? Это мир, в котором просто вставляют картридж в автоплиту и получают
полноценное блюдо.

Пока сервоиды заканчивали свои приготовления, из душевой вернулись Крис и Мими. Как
только Мими разглядела приготовления, глазки её масляно заблестели. Скоро, детка, ты опять



обожрёшься, я гарантирую. Крис рассматривала сервоидов равнодушно, ей явно было не в
диковинку. Я сделал жест рукой, приказав сервам отойти.

—​​​​​​​ Ну что, девчонки, пришло время шашлыка? – я проверил температуру гриля, положил сбоку
щипцы и взялся за сырые мясо с овощами.

И сразу осёкся, увидев удивлённые выражения на лицах девушек. Кажется, даже визоры
сервоидов излучали удивление. Да что опять со мной не так?!

—​​​​​​​ Ты что, умеешь готовить? – Эльма смотрелась особенно ошарашенной.

—​​​​​​​ Э-э-э… – я в замешательстве пожал плечами. Я, конечно, не постигший мясной дзен гуру
шашлыка, но уж мясо мимо решётки не пронесу! Чего так глаза таращить?

—​​​​​​​ Я бы не назвал это готовкой… так, немного мяска поджарить… это специи? – обращаясь к
сервоидам, я указал на стоящие на низком столике контейнеры.

 «Да. У нас есть»

Сервоид перечислил ассортимент приправ из которых я, впрочем, узнал только соль и перец.
Что за штука «мозгодёр», к примеру? Боюсь подумать даже. Прочие названия и вовсе никаких
ассоциаций не вызывали.

Решив ограничиться тем, в чём я уверен, я разложил продукты на решётке, посыпал солью и
перцем и принялся наблюдать и переворачивать. Девушки и сервоиды пристально наблюдали
за моими действиями. Овощи дошли до кондиции быстро, а вот мясо требовало больше
внимания.

Кстати, да, я слышал, что брать сырое и готовое мясо одними и теми же щипцами
нежелательно. Вроде как есть риск подхватить кишечного паразита, если так делать, многие,
хорошо посидевшие в сортире после шашлыка на свежем воздухе, со мной бы согласились. Не
хотелось бы подвергать девушек такому риску, но у сервоидов были только одни щипцы. Я
немного подумал и решил не придираться, возможно, сырое мясо здесь уже стерилизовано.

Интересно, что это вообще за мясо? На свинину не похоже, больше на говядину, но мало ли…

—​​​​​​​ Послушайте, это говядина или свинина? Я должен знать, чтобы прожарить наилучшим
образом.

«Это говядина от генетически модифицированной коровы, специально для жарки на гриле».

—​​​​​​​ Модифицированой для жарки, говорите? Ну… ладно… Держи, Мими!



Та осторожно положила в рот горячий кусочек.

—​​​​​​​ М-м-м? М-м-м!!! Вкусно!!!

—​​​​​​​ Похоже, и впрямь отличная говядина, – проговорил я. – Просто посолить и поперчить,
пальчики оближешь. Но я советую тебе взять немного соуса.

Мими капнула на мясо рекомендованным мной соусом и глазёнки её засияли ещё ярче.
Похоже, ей понравилось. Соус этот очень напоминал знакомый мне японский якинику,
сладкий, с привкусом фруктов.

—​​​​​​​ Ты и правда умеешь, неожиданно… – покачала головой Эльма.

—​​​​​​​ Хиро, ты учился на шеф-повара? – спросила Крис с явным интересом.

—​​​​​​​ Шеф? – я удивился. – Да ну, что вы говорите. Это ведь просто мяско на гриле…

—​​​​​​​ Вообще-то, только повар высшей квалификации владеет навыками обращения с
натуральными сырыми продуктами, – сказала Эльма веско.

—​​​​​​​ Точно так, – подтвердила Крис.

—​​​​​​​ Да ну вас…

То есть, я смог бы в этом мире ещё и за высококлассного кулинара сойти, не будь я пилотом и
наёмником? Повсеместно распространённые автоплиты совершенно убили это искусство, судя
по всему. Наверное, это началось ещё в начале космической эры. Кто потащит в космос сырое
мясо? Полуфабрикаты и одноразовые упаковки, вот еда для космопроходцев. Так вот оно и
закрепилось и люди, живущие в космосе, понемногу разучились готовить, оставив это
искусство лишь немногим избранным. Неудивительно, что они все так таращатся на моё
обращение с сырой говядиной.

—​​​​​​​ Правда, вы мне льстите… – продолжил я смущённо. – Я очень немного умею, уверен, что
сервы справятся намного лучше. Давайте, приготовьте нам!

Я очень удивился, когда сервоиды синхронно покачали головами.

 «Только если вы настаиваете. Нам кажется, ваши товарищи предпочли бы еду,
приготовленную вашими руками».

Это что за бунт машин? Я оглянулся на девушек. Мими энергично кивала, не переставая



жевать, а взгляд Эльмы так и вопил красноречиво «МЯСА БЫСТРО». Или что-то вроде этого…

—​​​​​​​ Я точно предпочту, – проговорила Крис с улыбкой.

—​​​​​​​ Хватит ломаться, жарь! – фыркнула Эльма.

—​​​​​​​ Пожалуйста! – добавила Мими.

Ну и что мне оставалось делать? Я продолжил пахать в роли высококлассного шеф-повара,
поджаривая мясо, креветки и овощи, пока все не наелись. Себя я, конечно, тоже не обделил.
Это одно из лучших удовольствий от похода на пляж.
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