
Оборотень посмотрел на дам и неловко сказал: «Если только женщины были наняты, я...»

— Пожалуйста, остановитесь прямо здесь! — Майк поднял руки, чтобы остановить его. Это
действительно был оборотень.

Даже если бы он был готов одеться как женщина... Майк также не осмелился бы нанять его.
Это навредит репутации ресторана!

Не то чтобы он смотрел свысока на таких, но не все были такими красивыми и естественными в
женской одежде, как Ширли.

Их разговор рассмешил окружающих. Все смотрели на Майка с признательностью. Этот босс
был действительно интересным.

Улыбаясь, Майк сказал судьям: «Поскольку вы попробовали курицу обеих сторон, скажите, чей
жареный цыпленок вам больше нравится».

Все посмотрели на судей. Хотя победитель уже был очевиден, окончательные результаты еще
нужно было объявить судьям, которые его опробовали.

Эльф встал и извиняющимся тоном сказал Майку: «Жареный цыпленок, приготовленный
мистером Майком, — самый вкусный жареный цыпленок, который я когда-либо ел. Прошу
прощения за мои предыдущие неуважительные замечания. Основываясь на ваших отличных
кулинарных навыках, вы, должно быть, по праву заняли все первые места в рейтинге Вкусной
кухни. Я приду и встану в очередь сегодня пораньше, чтобы снова отведать этого
восхитительного цыпленка нищего». — Мы рады приветствовать вас снова, — Майк с улыбкой
кивнул.

Покорение клиентов деликатесами дало ему обостренное чувство выполненного долга.

— Ребята, вы тоже хорошо поработали. Но мы должны говорить фактически, жареный
цыпленок Босса Майка действительно вкуснее, — Хабенг указал на Майка.

Хага ободряюще посмотрел на Фабиана и его брата, прежде чем показать пальцем на Майка.

— Хотя Босс Майк не хочет использовать меня в качестве своего сотрудника, это не может
покрыть восхитительный вкус жареного цыпленка. Ты моя настоящая любовь! — Оборотень
любовно посмотрел на Майка.

В сердце Майка пробежал тошнотворный холод. Ему пришлось подавить желание забить этого
оборотня до смерти. Затем он посмотрел на последнюю леди.

— Мистер Майк, я быстро учусь и работаю. Вы хотите рассмотреть мою кандидатуру? — Эта
дама с фальшивой профессиональной улыбкой на лице подмигнула Майку.

— Мне очень жаль, но в ресторан сейчас не набирают, — Майк беспомощно улыбнулся. Было
загадкой, почему все эти люди хотели быть обслуживающим персоналом.

Эта женщина прикрыла свое сердце и мучительно сказала: «Несмотря на то, что мне грустно
быть отвергнутой, я не могу принять решение, которое идет против моего сердца.
Следовательно, я выбираю мистера Майка».

Фабиан шагнул вперед, сложил руки и сказал Майку: «Майк, что касается этой дуэли, вы



выиграли, а мы проиграли. Если у вас есть задача для нас, мы ее выполним. Это будет
наказанием за наше безрассудство».

— Мы только согласились на дуэль с жареным цыпленком, но ничего не говорили о наказании,
— Майк с улыбкой покачал головой. «Более того, в тот день я тоже вел себя не очень хорошо.
На вашем месте я бы тоже не выдержал. В сегодняшней дуэли я выиграл незначительно, так
что мы будем считать этот инцидент законченным».

У Майка было хорошее впечатление об этой паре братьев-орков, и он не планировал ничего от
них получить. В конце концов, эта дуэль была организована системой, и обе стороны были
невиновны.

Поединок закончился, ресторан Мами был закрыт, поэтому толпа медленно разошлась. Однако
цыпленок нищего, поразивший толпу, уже запечатлелся в сознании всех. Многие из них уже
планировали прийти и выстроиться в очередь сегодня вечером, чтобы попробовать это. Они
задавались вопросом, было ли это так удивительно, как описали судьи.

Дамы, пробовавшие курицу нищего, тоже хвалили ее. Никакого соуса и сопутствующих блюд
не требовалось. Сам жареный цыпленок был несравненным деликатесом.

— У вас прямой характер. Мне это нравится. Раз уж это так, я, Юджин, буду считать тебя
другом, — сказал Юджин со смехом.

Фабиан увидел искреннее выражение лица Майка, поэтому после некоторого размышления не
стал настаивать. После некоторого колебания, собравшись с духом, он спросил: «Майк, не
могли бы вы дать нам несколько советов относительно нашего жареного цыпленка?»

Юджин перестал улыбаться и внимательно встал сбоку.

В сегодняшней дуэли они искренне признали свое поражение.

Они верили, что жареный цыпленок, который они сделали, был лучшим в этом мире, но, увидев
тот, который сделал Майк, они поняли, что их жареный цыпленок был далеко не лучшим.

Они походили на детей, которые начали ходить, по сравнению с Майком.

— Я бы не сказал, что это указатели, но после того, как я попробовал вашу жареную курицу, у
меня есть некоторые мнения, которые вы, возможно, захотите принять во внимание, —
поскольку они оба искренне спросили, Майк не хотел ничего скрывать. Подумав некоторое
время, он сказал: «Во-первых, поскольку вы хотите вести бизнес в городе Хаоса, вы не можете
сохранить то мышление, которое у вас было, когда вы жарили курицу в своем племени. Чтобы
позволить большему количеству клиентов принять вашу жареную курицу, сделать ее чистой и
красивой — очень эффективный метод».

— Обработать курицу заранее, а затем обернуть слоем листьев снаружи, прежде чем покрывать
цыпленка желтой грязью? — Фабиан, казалось, о чем-то думал. На базаре их покупателями
были демоны и орки. Так что это была основная причина, да.

— Можно сказать и так, — Майк кивнул. Он взглянул на желтую грязь, которую они
использовали, прежде чем продолжить: «Также будет лучше, если вы будете использовать
более чистый и липкий тип желтой глины. Кроме того, она будет нагреваться более
равномерно, когда запекается в духовке».



Фабиан и Юджин кивнули.

— Во-вторых, помимо чистоты, очень важна текстура жареного цыпленка. У вас, ребята, более
сильный укус, чем у людей и эльфов, поэтому текстура вашего жареного цыпленка немного
жесткая и сухая, и большая часть естественного вкуса курицы теряется. Все это неудобно для
людей и эльфов, поэтому сокращение времени запекания улучшит текстуру и повысит
качество жареного цыпленка.

— В-третьих, вы можете сохранить свои уникальные специи, но, возможно, вам придется
немного уменьшить количество, которое вы используете. Тогда был бы баланс между вкусом
курицы и острыми специями, и они могли бы слиться, чтобы получить восхитительный вкус.
Из-за дисбаланса этих двоих принятие вкуса затруднено.

Майк немного подумал и кивнул. «Только эти три пункта. Это мое скромное мнение».

— Я многому научился, — Фабиан низко поклонился Майку, его глаза были полны
благодарности.

Слова Майка просветили его и позволили обнаружить свои недостатки. Кроме того, он также
знал, как начать заново.

Кроме того, Майк бескорыстно передал ему все эти драгоценные указания. Это его очень
тронуло.

Юджин отреагировал немного медленнее, но он тоже последовал его примеру и поклонился.
Выпрямившись, он почесал затылок и сказал: «Ты действительно настоящий эксперт в
приготовлении курицы».

— Вы переоцениваете меня, — Майк улыбался. Он просто не мог принять эту похвалу...

Братья Фабиан сохранили свои вещи и попрощались. Они уже решили закрыть киоск на
несколько дней, чтобы узнать, как приготовить более вкусную жареную курицу.
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