
Когда пришло время, он вернулся во внутреннюю комнату и посмотрел на Сяо Ланга, который
откинулся на спинку стула. Он спросил: “Из каких ингредиентов приготовлен этот горячий
горшочек?”

Эта еда могла легко разогреть тело. Если бы ее давали солдатам, они бы не так сильно
страдали зимой. Каждый год многие солдаты замерзали бы насмерть.

Сяо Лан покачал головой и сказал: “Я не знаю. Это приготовила сестра”.

Мин Чжиянь кивнула и сказала: “Позвони своей сестре завтра ...”

Он почувствовал, что что-то не так, и сказал: “Забудь об этом. Я навещу тебя снова в другой
раз”.

Цзянь Цинцин потратила день на приготовление большого количества ингредиентов для
горячего. На следующий день Jian's hotpot официально открылся для продажи.

Чем выше ценность предметов, тем меньше необходимости в рекламе. Она только сварила
ингредиенты для горячего и отнесла их в магазин. Когда люди спрашивали, она рассказывала,
что такое горячий суп, и не разрешала им покупать его. Она ждала, когда они скажут, что
хотят его съесть, и готовила отдельную комнату, чтобы пригласить их. Отдельная комната
также была оборудована личным обслуживающим персоналом.

Было много богатых семей, которые приходили в магазин Цзянь Цинцин за продуктами.
Многие из них были удивлены отдельной комнатой.

Отдельная комната была не очень большой, но очень стильной. Там стояли растения в горшках
из зеленого бамбука и изящные голубые фарфоровые вазы с цветами сливы. На стенах висели
каллиграфии и картины. Столы и стулья не были обычными столами и стульями в гостиницах,
вместо этого это был стол для приготовления горячих блюд, специально изготовленный Цзянь
Цинцин. Каждая его деталь была очень изысканной и имела очень утонченную
художественную концепцию. Все гости, которые вошли, влюбились в него.

Это был новый способ питания, которого раньше никто не видел. Вкусные блюда и отличный
сервис позволили первой группе посетителей оставить хорошие отзывы. Те, кто не заходил,
были охвачены любопытством. Когда они захотели зайти перекусить, Цзянь Цинцин сказала
им, что на сегодня акций больше нет.

Мужчина средних лет недовольно проворчал: “Что за черт? Какая может быть причина
выпроваживать клиентов?”

Цзянь Цинцин с улыбкой объяснила: “Наши клиенты не знают, что ингредиенты для нашего
горячего очень сложны в приготовлении. Необходимые ингредиенты также трудно найти.
Поэтому мы ограничим его до 20 порций в день. Первый пришел - первым обслужен.

Увидев хорошее отношение Цзянь Цинцин, мужчина внезапно почувствовал себя немного
смущенным и прошептал: “Тогда хорошо. Могу я забронировать столик на завтра?”

Цзянь Цин Цин кивнула. “Да, мы можем принять заказ”.

Мгновенно те, кто хотел поесть, но не успел схватить все это, бросились бронировать столик.

После того, как распространилось сарафанное радио, Хот-пот Цзянь был уже известен всем.



Некоторые ученые, у которых не было недостатка в деньгах, слышали о таком месте и тоже
пытались его отведать. После выхода они были вне себя от радости и написали бесчисленное
количество замечательных статей для the hotpot. После распространения этих статей, Jian's
Hotpot стал знаменитым. Все хотели попробовать его.

Когда Цзянь Цинцин увидела это, она предоставила ученикам ручку и бумагу в коробке, чтобы
они могли писать стихи или рисовать. После того, как они закончат, они могли выбрать,
оставить это или забрать. Многие люди решили оставить его и повесить в коробку. Вскоре в
этих коробках оказалось много известных статей и картин. Многие люди заказали коробку
просто потому, что хотели прочитать статьи.

Когда Цзянь Цинцин услышала об этом, она разрешила им пойти и прочитать его, когда
коробка была пуста, этот ход заслужил похвалу многих ученых. "Горячая кастрюля Цзянь"
была хорошо известна, и даже название "Горячая кастрюля Цзянь" можно было услышать в
Каире.

Здесь любили собираться не только молодые хозяева, но и многие дамы любили встречаться и
играть внутри. Горячая кастрюля Цзянь стала первым выбором для собраний высшего класса в
округе Шифэн, и места на каждый день были заняты.

Внимание! Этот перевод, возможно, ещё не готов.

Его статус: идёт перевод
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